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LE BAR À VIANDES

Toutes nos viandes sont grillées au charbon
végétal et accompagnées de frites maison et
de son bol de salade. 

Nous consulter pour la liste des allergènes. Prix TTC, service compris

ENTRÉES

PLATS

Carré d’agneau de Lozère, 
aubergine confite, houmous

26

27
Poulpe, mayonnaise yuzu & sésame,
pommes de terres grenailles,
salsa picante

9

10

LA CARTE

À LA DÉCOUPE
Jambon “Maison Millas”
affiné 12 mois

15€/120g

24€/300gAssortiment de salaisons

Carpaccio de boeuf, vinaigrette
miso & yuzu, huile de sésame
toastée 

11

Betterave de chez Jérôme,
crémeux de pélardons,
vinaigrette miel & noisette

10

Tielle entière (pour 4)
½ Tielle (pour 2)

28

Jambonneau “Maison Millas” 10

Pâté de campagne 9

14

LE CHARIOT

Un chariot vous est présenté à
table avec une sélection de
fromages et de desserts
maison

Fromages  de “L’Esplanade
des fromages”

Dessert

LA CARTE DU MIDI

Hors week-end et jours fériés

PLAT DU JOUR
1  8

ENTRÉE & PLAT
DU JOUR

PLAT DU JOUR &
DESSERT

2 5

ENTRÉE,  PLAT DU JOUR &
DESSERT

30

formules valables seulement avec le plat du jour
Détail des entrées et desserts sur place

Glaces de la  “Chocolaterie
du Blason”

4

Tomates anciennes marinées, 
burrata crémeuse & pesto

14


